"LE VERCOQUIN"

Menus et plats a emporter

Pour les fétes de fin d'année

%
RUE DE WARSAGE ,2 4607 BERNEAU

= X 798 "%
NS 5P
= (. P R - AL
T B S N
6 T g L g
o £

Email: vercoquin2o19@gmail.com
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LE VERCOQUIN VOUS PROPOSE SES PLATS A EMPORTER

POUR LES FETES DE FIN D'ANNEE

LES AMUSES BOUCHES :

CROUSTADE ARDENNAISES (6 PIECES )
QUICHES FORESTIERES ( 6 PIECES )

VERRINE DE SAUMON ET CREVETTES
TERRINE DE GIBIER (200 GR )

MINI BOUDINS ROTIS AUX HERBES ( 6 PIECES )
BOUCHEES DE CREVETTES GRISES ( 6 PIECES )

LES ENTREES FROIDES :

TERRINE DE FOIE GRAS D'OIE, CONFIT D'OIGNONS AU CASSIS
PANACHE DE SAUMON ET TRUITE FUMEE AUX 2 CITRONS
DEMI-HOMARD SUR JEUNES POUSSES, MAYONNAISE TRUFFEE

VERRINE DE CRABE ET FRUITS DE MER A LA VINAIGRETTE MANGUE
LES 6 HUITRES CREUSES SPECIALE BELON N°2

LES ENTREES CHAUDES :

BISQUE DE HOMARD AUX ECREVISSES

RAVIOLIS DE FOIE GRAS A LA CREME DE TRUFFE

SUPREME DE TURBOTIN, SAUCE HOMARDINE A L' ESTRAGON
TIMBALE DE SOLE ET ST-JACQUES A L' OSTENDAISES
DEMI-HOMARD EN NAGE AU CHAMPAGNE

FOIE GRAS DE CANARD POELE AUX POMMES ET PORTO
SUPREME DE FAISAN BRABANCONNE

LES PLATS AVECACCOMPAGNEMENT :

NOISETTE DE LIEVRE DIJONNAISE

FILET DE MARCASSIN, SAUCE POIVRES VERT

FILET DE BICHE ROTI A LARMAGNAC

SUPREME DE CHAPON FERMIER ROTI A LA CREME DE CEPES
RIS DE VEAU A LA CREME DE CEPES

FILET DE BCEUF ET FOIE D'OIE POELE A LA TRUFFE

MAGRET DE CANARD LAQUE AU MIEL SAUCE A L'ORANGE
FILET DE ROUGET, ST-JACQUES ET GAMBAS AU GINGEMBREET AIL DOUX
PLATEAU DE FROMAGES AFFINES (2 PERSONNES )

PAIN NOISETTE ABRICOT (440 GR )

PETIT PAIN DE L'ARTISAN ( 6 pieces )

LA SELECTION DU SOMMELIER Blanc ET Rouge LA BOUTEILLE

PRENOM ........ccoovviviiniiciiiicnne

Nbre CDE

PRIX
6,00 €
3,00€
2,00 €
9,00 €
4,00 €
6,00 €

12,50 €
12,00 €
20,00 €
15,00 €
12,00 €

11,00 €
16,50 €
20,00 €
16,50 €
20,00 €
18,00 €
18,00 €

18,00 €
18,00 €
20,00 €
18,00 €
20,00 €
20,00 €
18,00 €
18,00 €
18,00 €
5,50 €
3,00 €

15,00 €

MENU A 30€

SAUMON FRAIS D'ECOSSE,ECREVISES ET GAMBAS
BISQUE LEGERE A L'ESTRAGON
ok ook
GIGUE DE BICHE ROTIE
POIVRADE A LA FINE CHAMPAGNE
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DOUCEUR DES FETES

MENU A 50¢€

FOIE GRAS POELE,FILET DE RAMIER
ET POMME AU PORTO

EET T

SOLE ET ST JACQUES A L'OSTENDAISE
% 3 3k 3% %k %k
SUPREME DE PINTADE FERMIERE
CREME DE CEPES
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DOUCEUR DES FETES

Nbre CDE PRIX
MENU 30€ 30,00 €
MENU 50 € 50,00 €

TOUTES LES RESERVATIONS SE FONT SOIT PAR
EMAIL : vercoquin2019@gmail.com
OU PAR TELEPHONE : 04.379.33.63

DERNIERE COMMANDE : NOEL 21 DECEMBRE ET NOUVEL AN : 28 DECEMBRE

OUVERT DU MARDI AU SAMEDI ET LE DIMANCHE MIDI FERME LE LUNDI



