
Menu du mois  
                                 Le Vercoquin 

                        

Nos entrées:   

•Platée de moules Bouchot A.O.C                                                         
Basquaise au jambon de Bayonne 

• Ter re mer de St-Jacques et  pet i t s  gr i s  de Warnant  
   P i s tou au chabl i s  

• Foie gras d’oie chaud et  f ro id 
   Se lon l ’ inspi rat ion du moment  

• Langoust ines Bretonnes  
   Emuls ion pers i l  p lat  et  a i l  v io let  (  +10€)  

• Demi homard sur  jeunes pousses de salade  
   Mayonnaise à la t ruf fe d’été (  +12€)  

Nos plats :   

• Pièce de boeuf se lon le marché  
   Réduct ion de P inot  noi r  à l ’échalote 

•Epaule d’agneau de S i s teron   
  Bra isée quatre heures à la Guinness 

• Daurade royale en Boui l labaisse  
   Roui l le  au saf ran  

• Risso les  de r i s  de veau  
   Crémeux de cèpes au cognac (  +10€)  

• Demi homard rôt i  au thym  
   Coul i s  de carcasses à l ’est ragon (  +12€)  

Prix du menu ( entrée-plat-dessert) : 40€ 


