
Notre nouveau menu  
                                Le Vercoquin 

                        

Nos entrées:   

• Carpaccio de boeuf b lack Angus 
  A la pér igourdine  

• St-Jacques mar inées au combava  
   Chai r  de tourteau et  grenade acidulée  

• Rouget barbet  
  Dans son velouté de langoust ine à la f ine champagne  

• Ris  de veau braisés  et  gambas sauvages 
   Au curry  de Madras (  +8€)  

• Demi homard en nage  
   De Noi l ly  Prat  et  t ruf fe d’h iver  (  +12€)  

Nos plats :   

• Pintade fermière laquée 
   Dans son jus  à la régl i s se  

•Dorade royale ra id ie  
   A l ’hui le v ierge et  pet i t s  condiments   

• Manchettes de canard conf i tes   
   A l ’ instar  de Visé  

• F i let  de boeuf b lack Angus  
    Façon Ross in i  (  +10€)  

• Demi homard rôt i  au thym 
   Coul i s  de carcasse au poivre de T imut (  +12€)  

Prix du menu ( entrée-plat-dessert) : 40€ 


