
Notre nouveau menu 

                                Le Vercoquin
                        

Nos entrées:  


• Crème d’asperge blanche et  s t  Jacques 

  Chips de magret  de canard 


• Foie de veau sauté

  A l ’échalote et  porto v intage 


• Carpaccio de bœuf et  angui l le  fumée  

  Caprons à l ’hui le d’argan


• Les fo ies  gras du Vercoquin  

  Accompagnement se lon le chef (  +8€) 


• Salade césar  de homard  

   Et  crevettes du moment      (  +12€) 


Nos plats :  


• Papi l lote de skre i  et  légumes 

  Au curry  de madras 


• Gigot in d’agneau f rotté

  A l ’a i l  rose et  légumes du sud 


• Coucou de Mal ine 

  A l ’est ragon et  b ière de Mauhin 


• Entrecôte de bœuf «   i r i sh pr ime  »  

   Beurre café de Par i s  (  +10€)  


• Homard rôt i  en chapelure d’amande douce 

   Coul i s  de carcasse à la badiane   (  +12€) 


Prix du menu ( entrée-plat-dessert) : 42€

Veuillez nous consulter pour toute information concernant les allergènes. 


