
Notre nouveau menu  
                                Le Vercoquin                         

Nos entrées:   

• Soupe de poissons de roche  
   Roui l le  au saf ran et  croûtons  

• Panaché de fo ie gras,  g ib ier  et  canard  
   Chutney d’échalotes  

• F i let  de fa isan et  crevette sauvage  
   Sauce nantua  

• Foie gras d’oie poêlé en escalope  
   Poi re pochée aux épices  (  +10€)   

• Homard façon par i s ienne  
  Mayonnaise à l ’hui le de sésame( +12€)  

Nos plats :   

• Fi let  de saumon d’Ecosse  
   Beurre de chardonnay  

• Cuissot  de faon rôt i     
  A la goutte de calvados  

• Suprême de pintadeau fermier   
   A la t ruf fe d’h iver   

• Tournedos de biche sauté  
   Mi  f igue mi  ra is in   (  +12€)   

• Homard en chapelure d’amande douce  
  Coul i s  de carcasse à l ’est ragon  (  +12€)   

Prix du menu ( entrée-plat-dessert) : 44€ 
Veuillez nous consulter pour toute information concernant les allergènes. 


