
Notre nouveau menu  
                                Le Vercoquin                         

Nos entrées:   

• St-Jacques et  gamberoni  
   À l ’armor icaine 

• Soupe de poissons roches   
   Roui l le  saf ranée,  croûton f rotté à l ’a i l  nouveau  

• F i let  de veau en tartare          
   Au v inaigre de Sakura,  hui le de pers i l ,  émuls ion c ivette 

• Verr ine de homard et  crevettes gr i ses     
   Sucr ine et  mayonnaise au sésame  (  +10€)  

• Les fo ies  gras du moment  
   Chutney de f igue au balsamique blanc (  + 6€)  

Nos plats :   

• Fi let  de sébaste ra id i  à l ’hui le v ierge  
  Beurre blanc bergamote  

•Canette de Chal lans rôt ie aux pêches  
   De v igne et  Syrah 

• Poularde «   label  rouge  »  cuis inée à l ’ instar  de la saint  Mart in  
   Comme la fa isa i t  ma grand-mère  

• Homard rôt i  à l ’a i l  rose  
   Coul i s  de carcasses à la badiane     (  +12€)  

• Ris  de veau braisé  
    Au porto v intage (  +8€)  

 + CHOIX DE DESSERTS 

Veuillez nous consulter pour toute information concernant les allergènes.  
Prix du menu 49€


