
Notre nouveau menu 30 ans  
                                Le Vercoquin                         

Nos entrées:   

• Terr ine de marcass in,  fo ie gras f ra is  
   Condiments  d’automne  

• Perdreau en suprême et  en bal lot ine 
   Tét ragone,  champignon sauvage, jus  au porto 

• F i let  de rouget,  angui l le  fumée 
   Poi reau v inaigrette,  émuls ion saf ranée  

• Noix  de St-Jacques et  crevettes  sauvages     
   Fondue de chicon au Noi l ly  prat   (  +8€)  

• Canapé de homard et  tourteau  
   Sommités de choux-f leur  à la t ruf fe noi re   (  + 10€)  

Nos plats :   

• Poit r ine de canard colvert  sautée aux baies rouges de 
Séchuan 

  Parment ier  de canard conf i t  

•  F i let  mignon de veau  
   Crème de cèpes à la f ine champagne  

• Cuissot  de faon rôt i   
   Au poivre de java 

• Sandre de l igne au r ies l ing 
   Beurre d écrevisse       

• Homard en mie d’  herbes f ra îches  
    Sauce cardinal  (  +12€)  

• F i let  de l ièvre ou de biche  
    Graines de moutarde ou chocolat  amer (  +10€)  

 + CHOIX DE DESSERTS 

Veuillez nous consulter pour toute information concernant les allergènes.  
Prix du menu 49€


