
Notre nouveau menu   
                                Le Vercoquin                                                 30 ans  

                        

Nos entrées:   

• Panaché de fo ie gras et  ter r ine de gib ier  
   Chutney de mangue au v ieux xérès  

• Feui l leté de fa isan et  gambas  
   Jus  de tête à l ’est ragon,  pet i t s  champignons  

• Poit r ine de ramier  sautée aux baies de genièvre  
   Émincé de choux de Bruxel les  et  lard fermier   

•  Noix  de St  Jacques et  grosses crevettes  
   À la t ruf fe d’automne, poi reaux fondants   (  +8€)  

• Homard dans sa bisque  
   À l ’émietté de crabe et  f ine champagne    (  + 10€)  

Nos plats :   

• Dos de l ingue bleue à l ’ostendaise  
   

•  Suprême de pintadeau  
   À l ’orange bigarade et  châtaigne gr i l lée   

• Gigue de faon,  chapelure de f ru i t s  secs 
   Poivrade à l ’armagnac  

• Homard rôt i  à l ’a i l  rose   
    Beurre blanc aux herbes (  +12€)  

• F i let  de l ièvre ou de biche  
    D i jonnaise ou venaison au muscat (  +10€)  

 + CHOIX DE DESSERTS 

Veuillez nous consulter pour toute information concernant les allergènes.  
Prix du menu 49€


