Wot’ze nouveau menu
Le Vercoquin

30 ans

Nos entrées:

e Panaché de foie gras ef terrine de gibier
Chutney de mangue au vieux xéres

e Feuvilleté de faisan et gambas .
Jus de téte a l'estragon, petits champignons

e Poitrine de ramier sautée aux baies de geniévre
Emincé de choux de Bruxelles et lard fermier

e Noix de St Jacques et grosses crevettes
A la truffe d'automne, poireaux fondants ( +8€)

e Homard dans sa bisque
A l'émietté de crabe et fine champagne ( + 10€)

Nos plats:

e Dos de lingue bleue a I'ostendaise

Jupréme de pintadeau o
A I"'orange bigarade et chdataigne grillée

» Gigue de faon, chapelure de fruits secs
Poivrade a I'armagnac
e Homard réti a I'ail rose

Beurre blanc aux herbes ( +12€)

e Filet de lievre ou de biche
Dijonnaise ou venaison au muscat ( +10€)

+ CHOIX DE DESSERTS

Veuillez nous consulter pour toute information concernant les allergénes.
Prix du menu 49€



