
Notre nouveau menu   
                                Le Vercoquin                                                 30 ans  

                        

Nos entrées:   

• Asperges blanches A.A 
   f lamande à la cebette  et  guanciale gr i l lé   

• Foie gras du moment en ter r ine et  au torchon  
   Br ioche et  chutney  

• Gamberoni  ra id i  à l ’hui le v ierge   
   Beurre blanc yuzu 

•  Croust i l lant  de fo ie de canard sauté   
   Rhubarbe conf i te à la vani l le  g ivrée  (  +8€)  

• Verr ine de homard,  crevette gr i se et  asperge blanche  
   Mayonnaise à l ’hui le d’aneth   (  + 10€)  

Nos plats :   

• Gigot in d’agneau rôt i  façon des v ieux moutardier   
  Jus  au serpolet   

•  Waterzoi  de coucou de mal ine  
   Aux pointes vertes   

• F i let  d’aig lef in au sancerre  
   Et  ef f i lochée de sucr ine    

• Noix  de r i s  de veau braisé      
    Aux mor i l les  et  armagnac  (  +10€)  

• Homard au court  boui l lon      
    V inaigrette d’asperge blanche au champagne    (  +12 €)  

 + CHOIX DE DESSERTS 

Veuillez nous consulter pour toute information concernant les allergènes.  
Prix du menu 49€


