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Amuse bouche

*

Queue de homard court-bouillonné au fenouil sec
Rémoulade de tourteau, curry léger de madras
Cceceur de fenouil, eau de pomme verte et Cébette en
gaspacho

¥

Bourride de pinces et palourdes
Petits légumes O la vapeur de Sancerre
Pointe de safran d’'lran et Févettes du jardin

o

Queue de homard raidie a I'huile d'argan
Osso bucco de lotte basse température
Créeme de téte et corail au mescale

i

Financier rhubarbe et petits fruits rouges rafraichis

Prix du menu : 69€




