
Menu autour de l’asperge   
                                Le Vercoquin                         

Mise en bouche 
~ 

Chif fonnade de sucr ine au tamar in  
Copeaux de fo ie gras,  angui l le  fumée 

Condiment X.O 

OU  

F i lets  de rougets  de roches g lacés à l ’hui le v ierge  
Taboulé menthe poivrée et  poivrons mult icolores  

Émuls ion combava 

ET  
P intade fermière laquée aux gr iottes   

et  v inaigre de f ramboise  

OU 

Agnelet  conf i t  au tabac provençale  
Porn isse n içoise et  T ian de tomate ancienne  

Choix de desserts   
Prix du menu : 50€  

    


