
Notre nouveau menu    
                                Le Vercoquin                         

Mise en bouche 
~ 

Omble de fontaine nacré à l ’hui le v ierge et  tandoor i  
Beurre blanc à la la i tue de mer  

Sal icorne cuis iné à l ’a i l  nouveau 
OU  

Poi t r ines de cai l les  cui tes  à la crème aigre 
Mesclun d’épinards à la t ruf fe d’été  

Champignons du moment et  bonbon de fo ie gras au 
sésame tor réf ié   

ET  
Se l le d’agneau dorée au sautoi r,  demi se l  et  serpolet   

Mi l lefeui l le  tat in aux abr icots ,  mie l  et  romar in 
Art ichaut bar igoule et  jus  cours  à la graine de fenoui l   

OU 

Volai l le  des hauts-p lateaux souff lée aux écrevisses ,  
Pomme amandine  

Béarnaise montée au beurre d’écrevisses   
*  

Les abr icots  de chez Georges en di f férentes textures  
Crème légère à la vani l le  Madagascar  

Moel leux d’amande aux grués de cacao 
( pet i t  c l in  d’œi l  Georges de l ’explo i tat ion Leclerc pour  ses  premiers  abr icots  

d’except ion.  Mis  à l ’honneur pour  leurs  qual i tés  gustat ives et  leur  f ragi l i té)  
Ou 

Choix  de desserts  

Prix du menu : 50€  
    


