
Notre nouveau menu   
                                Le Vercoquin                                                 31 ans  

                        

Nos entrées:   

• Panaché de fo ie gras du Vercoquin  
   Br ioche gr i l lée (  +8€)  

• Poit r ine de ramier  sautée au satay  
   Choux cabus et  poi t r ine de porc ibér ique  

• Suprême de perdreau rouge ou gr i s  se lon la chasse 
   Vapeur de vert jus  et  sa lmis  de carcasses au syrah 
   Poivre de Kampot 

•  Tartare de canard mulard et  huî t re Ost ra régal  or  de 
chez Boutra is  

   Hui le de sésame, f leur  de Sakura,  dentel le de pain au levain  

• Suggest ion de homard et  langouste rouge royal  de 
Bretagne (  de nos v iv iers  )   

    

Nos plats :   

• Fi let  de marcass in en habit  vert  de chez Fal lot   
  Crème de cèpes  

•  L’o ie à l ’ instar  de v isé  
   Pommes pers i l lées  

• Tournedos de faon à la goûte d’armagnac  
   Pet i tes  garn i ture d’automne, poivrade au pipal i  (+10€)  

• Dos de l ingue nacré      
    Au beurre de sancerre saf rané  

•  Suggest ion de homard et  langouste rouge  royal  de 
bretagne  

    (  De nos v iv iers  )   

 + CHOIX DE DESSERTS 

Veuillez nous consulter pour toute information concernant les allergènes.  
Prix du menu 50€


