
Notre nouveau menu   
                                Le Vercoquin                                                 31 ans  

                        

Nos entrées:   

• Terr ine de chevreui l  et  fo ie gras du moment  
   Sur  chutney de mangue pass ion et  br ioche gr i l lée 

• Poit r ine de fa isan juste dorée  
   Velouté de cèpes ,  châtaignes gr i l lées   

• Canard Col  vert  laqué au yaki tor i  et  miel  de sapin 
   A igre douce au v inaigre de Kalamans i  

•  Saint-Jaques bretonnes ra id ies  à la t ruf fe noi r,  fo ie gras 
sauté,  chi f fonnade de tét ragone et  champignons de la 
cuei l lette  (  +8€)  

• Suggest ion de homard ou langouste rouge royal  de 
Bretagne (  de nos v iv iers  )   

    

Nos plats :   

• Lièvre de Campine à la royale  
  Vers ion contemporaine  

• cuissot  de faon rôt i   
   À l ’armagnac  

• Dos de l ieu noi r  au pet i t  chabl i s    
   Crevettes gr i ses  du nord  

• Suprême de volai l le  des hauts  p lateaux  
    F ine champagne et  t ruf fe noi re   

•  Tournedos de biche grand veneur (+10€)  
   À la graine de moutarde  

• F i let  de chevreui l  poudré noisette 
  Jus  court  au porto v intage (  +12€)  

 + CHOIX DE DESSERTS 
Veuillez nous consulter pour toute information concernant les allergènes.  

Prix du menu 50€


